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SECTORAAL ONDERSTEUNINGSMENU

Info duaal leren op www.horecastuderen.be
Jaarlijks startgesprek in scholen
Webinar voor trajectbegeleiders
Bijscholingen voor leerkrachten

Erkenningsbezoeken


http://www.horecastuderen.be/

Onderwijsteam Horeca Forma




Info duaal leren op horecastuderen.be

Instroom in horecaonderwijs vergroten




Jaarlijks startgesprek in scholen

Update contactgegevens

Leerlingenaantal + opleidingen

Dugal tereh 'S Voorstellen didactisch materiaal
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Webinar voor trajectbegeleiders

WEGWIJS
IN DE
HORECASECTOR

Webinar voor trajectbegeleiders

of

ERKENNINGSPROCEDURE

© © 00

Aanvraag in app.werkplekduaal - advi mijn 14 dagen

—> Controle RSZ

—) Leermeester: controle leeftijd/ervaring + model 2 - art. 596-2

Bezoek sectorconsulent
Akkoord sociale partners horecasector

Bericht goed- of afkeuring

School maakt OAD en opleidingsplan voor leerling + opladen in werkplekduaal.be

DEEL 2

OAO - Duaal leren

+ Opleidingsaanbod

* Overeenkomsten

« Regels binnen horeca

+ Erkende leerwerkplekken

» Erkenning aanvragen
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DE IDEALE MIX VAN LEREN IN EEN
OMDERNEMING BN O SCHOOL
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B Per beroep specifieke activiteitenlijst
B erkenningsbezoek

B www.mise-en-klas.be




Bijscholingen voor leerkrachten

Breed aanbod
voor alle niveaus

Technische fiche

Inschrijven
na herfstvakantie

Bijscholingen voor leerkrachten

DE UITGEBREIDE VERSIE IS TE VINDEN OP WWW MISE-EN-KLAS.BE

* Masterclass Ran van Ongevalle***

Masterclass Dierendonck***

Zeevruchten Gastronomisch bereid***

Etiquette van deze tijd**

Inleiding in Yield Management**

Van Iced Tea tot Kombucha*

Eerste stappen in de bediening*

De volgende stap in de bediening** h

Andermaal, plantaardige inspiratie voor chefs

van de toekomst*

Rendabiliteit in de praktijk*

Desserten op het bord*

Haal meer uit je keukentoestellen*

f—

Allergenenwetgeving*

Allergenenvrij koken*

£E—

Ergonomie*

HACCP*

f—

Leermeester*

www.mise-en-klas.be



Erkenningsbezoeken

Altijd ter plaatse
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BEDANKT VOOR JULLIE AANDACHT!

Nog meer info over Horeca Forma en
onze ondersteuning op de
standenmarkt!

Breng ons zeker een bezoekje

www.horecaforma.be

TOT IN HET HART
VAN HET VAK
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